Jean-Bertrand Brunet est installé depuis environ 20 ans dans sa ferme de la Bilouterie a Dollot dans le
nord de I'Yonne.

Sa production est basée sur la polyculture-élevage, centrée sur I'élevage de volailles. Ce
développement progressif lui permet de produire les céréales avec lesquelles il nourrit ses volailles.
Le tout en bio.

Jean-Bertrand privilégie une vente locale ainsi qu’auprés des AMAP, notamment autour de Dollot et
en région parisienne. Il propose chaque année aux amapiens une journée de travail a la ferme, visite
des installations, présentation de I'activité et de ses projets, toujours conclue par une soirée
d’échanges et de partage autour de ses délicieux poulets grillés.

Outre des poulets, Jean-Bertrand propose des canards, canettes, pintades, poules, et des chapons,
oies, et autres dindes pour les fétes de Noél.

Il produit aussi de I'huile de colza et éleve quelques porcs.

Jean-Bertrand Brunet
Ferme de la Bilouterie

fermedelabilouterie@hotmail.com

tél: 03 86 88 71 25
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PRODUCTION D’CEUFS ET DE VOLAILLES CERTIFIEES AB :

Poulets, pintades, canettes et canards, dindes, poules et cogs, ainsi que des volailles festives pour
Noél ( dindes noires et bronzées, chapons, oies, poulardes,...)

= Elevage de souches rustiques présentant une
qualité de chair exceptionnelle :

- Pondeuse : souche marans(ceufs
trés colorés)

- Canard : souche barbarie ( 140
jours minimum)

- Pintade : souche essor ( 119 jours
minimum)

= Alimentation des volailles fabriquée a la ferme avec les céréales et oléoprotéagineux cultivés par
nos soins ( blé, triticale, mais, orge, féverolle, pois fourrager d’hiver, pois protéagineux
de printemps, avoine nue, luzerne, sarrazin, soja, tournesol,...) sur 79 ha. Notre farine
destinée aux volailles exclue toute matiére premiere agricole d’origine
conventionnelle.

» Toutes nos volailles sont élevées dans des batiments mobiles

d’une superficie de 30 a 90 m2. Nous maintenons a leur disposition
4 ha de parcours enherbés et récemment enrichis de haies et arbres.

» Un respect strict de faibles densités d’élevage en batiment comme sur
les parcours nous permet de mieux gérer le bien étre des animaux.

» Nous n’utilisons aucun antibiotique, ni produit de synthese pour les soins
des volailles. Nous avons recours uniquement a la phytothérapie et aux huiles essentielles.

= Nos locaux ( abattoir et salle de stockage ceufs ) sont agréés CEE et nous permettent de vous
garantir une prestation de toute premiére qualité.

Toutes nos productions sont issues de I’agriculture biologique et certifiées AB
par ECOCERT SAS F-32600
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